
Nez expressif, note de mangue, végétal frais. Belle matière en 
bouche, riche et fruité frais sur un style fait de fruit exotique. 

Jolie finale fruitée en finesse.

Bon ensemble. Ce vin de repas s’exprimera pleinement en 
accompagnement de Saint-Jacques ou d’un brochet.

Vin Médaillé

Médaille d’Or Concours National des Courtiers
MMédaille d’Or Concours des Vins de Provence

Terroir
Sainte Baume, argilo calcaires caillouteux.

Vinification
Pressurage direct

Garde 2 ans - Servir entre 8° et 12°

Les Restanques Vertes
Blanc 2018
Rolle-Semillon

3 1 2


