
Pale color close to a gray and apricot nuance for this rosé of a very 
Provence aspect. Fine and delicate nose that combines exotic 
fruits, mango and fruit in syrup. The palate is balanced with length 

in a sweet fruity style.

A top-of-the-range Provence that will perfectly accompany fine 
flesh, pan-fried scallops, langoustines or a white fish.

Medalist wine

MMédaille d’Or Concours National des Courtiers Assermentés
Médaille d’Or Concours des Vins d’Avignon
Médaille d’Or Concours Vinalies Nationales

Médaille d’Argent Concours Mondial des Féminalises
Médaille de Bronze Concours des Vins de Provence
Médaille de Bronze Concours Général Agricole de Paris
Médaille de Bronze  World Wine Awards Decanter

MMédaille de Bronze Concours des Grands Vins de France à Macon
Médaille de Bronze A l’international Wine and Spirit Competition

Une étoile au Guide Hacette

Terroir
Sainte Baume, clayey-limestone-stony.

Vinification
Direct pressing.



Les Restanques Bleues
(The Blue Restanques)

Rosé 2018
Grenache-Cinsault-Syrah

3 1 5 1

Garde 2 ans - Servir entre 8° et 12°


