Robe pale, nuance jaune vert.
Nez puissant et typé, pamplemousse frais, fruit de la passion.
Bouche charnue avec des aromes de zeste de citron vert, fruit de
la passion. La finale est plus tendue mais toujours aussi aromatique.
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Doté d'une vraie personnalité, ce blanc peut s’apprécier pour lui-méme

LE VALLON

" DOMAINE os dgs I aperlt.lf, il accompagnera une cuisine créative (risotto sgfrane au
MONTICOLES citron confit...) mais saura aussi mettre en valeur des mets simples ou
g raffinés (poélée de Saint-Jacques, Langouste...).

Vin Médaillé
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Médaille d'Or Concours National des Courtiers
Médaille d’Argent Concours Général Agricole de Paris
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Terroir
Sainte Baume, argilo calcaires caillouteux.

Vinification
Pressurage direct avec macération pelliculaire.

Garde 2 ans - Servir entre 8° et 12°



